Menus du lundi 08 avril au vendredi 31 mai

Lundi 08 avril Lundi 29 avril Lundi 06 mai
Céleri rémoulade Carottes rapées Betteraves rouges
Cordon bleu Boules de beeuf & la tomate Steak
Salsifis Spaghetti Frites
Tartelette a la fraise et créme anglaise Yaourt aux fruits Liégeois
Mardi 09 avril Mardi 30 avril Mardi 07 mai

Salade d’endives

Céleri rémoulade
Volaille en sauce maison

Salade sucrine

Coquilttes Pommes de taffe vapeur Gatoa maison ad chocola
q . Coulommiers
Comté
Jeudi 11 awvril Jeudi 02 mai Jeudi 09 mai
REPAS CAMPAGNARD Bar a salade nigoise
Salade, charcuterie Terrine de campagne Férié

Pommes de terre
Fromage frais local & la creme

Kiri
Fraises au sucre

Vendredi 12 avril

Vendredi 03 mai

Vendredi 10 mai

Radis, beurre
Filet de poisson
Ratatouille maison
Semoule caramélisée maison

Radis bio locaux
Poisson pané
Petits pois carottes
Gaufre maison

Pont de I'Ascension

Si vous souhaitez faire un don de fruits ou de légumes, merci de vous adresser a Isabelle Rameau au 06 19 40 43 72




Lundi 13 mai Lundi 20 mai Lundi 27 mai
Carottes rapées maison Férié Carottes rapées maison
Lasagnes maison Saucisses locales
Compote de poire, spéculos Lentilles
Comté
Mardi 14 mai Mardi 21 mai Mardi 28 mai

Salade de cervelas
Nuggets de poisson
Haricots verts
Fruit de saison

Salade coleslaw
R6ti de porc local
Flageolets
Yaourt nature local

Betteraves rouges
Quenelles
Chou-fleur en béchamel
Compote pomme cassis bio
Boudoir

Jeudi 16 mai

Jeudi 23 mai

Jeudi 30 mai

Salade verte aux lardons
Tajine de volaille aux légumes
Gruyére

Tomates, mozzarella
Bourguignon
Coquillettes
Pomme bio

Salade verte
Sauté de porc
Salsifis
Crumble maison, glace vanille

Vendredi 17 mai

Vendredi 24 mai

Vendredi 31 mai

Rosette
Braisé bio
Purée maison
Fraises

Melon
Filet de poisson en papillote
Poélée campagnarde
Fromage blanc local a la créme

Radis bio locaux
Poulet local
Frites
Danette

Si vous souhaitez faire un don de fruits ou de légumes, merci de vous adresser a Isabelle Rameau au 06 19 40 43 72




